




Per la Città del Gelato l’accurata selezione delle materie prime,
la cura artigianale e l’altissima qualità sono e saranno 

i nostri capisaldi, la nostra regola.

Cultura e coltura hanno la stessa radice che affonda 
nella terra della tradizione 

e richiede per vivere pazienza e precisione.

Tradizione perché guardiamo 
sia in avanti che “nella direzione opposta”.

Pazienza perché facciamo le cose con calma.

Precisione perché le vogliamo fare bene.

Ci mettiamo amore, passione e il giusto tempo.
Il territorio è il nostro punto di partenza.
Il mondo intero forse, il nostro orizzonte.

Tutti i nostri prodotti sono il frutto 
di un conviviale incontro tra idee e emozioni.



Neutro Puro
Neutro Crema
Neutro Frutta
Neutro Universale
Monodigliceridi

2/3 x lt.

4/5 x lt.

8/10 x lt.

3/5 x lt.

3/5 x lt.

1,5 x 2

1,5 x 2

1,5 x 2

1,5 x 2

1,5 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Neutri
I prodotti in polvere sono elementi essenziali per la 
preparazione di un ottimo gelato artigianale. La loro 
formula è studiata per garantire al gelatiere professionista 
eccellenti capacità emulsionanti e stabilizzanti, accentuando 
la cremosità e la struttura del gelato artigianale.



Basi bilanciate

FrescaFrutta 100
FrescaFrutta 100 Senza Derivati Latte

80/100 x lt.

80/100 x lt.

2 x 8

2 x 8

Basi bilanciate per frutta

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Neutri

NeveLatte 50 C 40/50 x lt. 2 x 8

NeveLatte 100 F 80/100 x lt. 2 x 8

NeveLatte 100 F Palm Oil Free 80/100 x lt. 2 x 8

NeveLatte 100 F Delattosato 80/100 x lt. 2 x 8

NeveLatte 100 C 80/100 x lt. 2 x 8

NeveLatte 100 C Delattosato 80/100 x lt. 2 x 8

NeveLatte 100 C Classic 80/100 x lt. 2 x 8

NeveLatte 100 C Special 80/100 x lt. 2 x 8

Fiordilatte 100 F 80/100 x lt. 2 x 8

Fiordilatte 100 C 80/100 x lt. 2 x 8

Basi bilanciate per crema

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Natura Crema Senza Emulsionanti 80/100 x lt. 2 x 8

FibraCrema 
FibraFrutta
Soya Bianca

Soya Fruit
Vegan Ok
CaldoGelato
LemonFrutta

80/100 x lt.

80/100 x lt.

500 x lt. di acqua

500 x kg. di frutta q.b.

80/100 x lt.

500 x lt. di acqua

80/100 x lt.

2 x 8

2 x 8

2 x 8

NaturaFrutta Senza Emulsionanti 80/100 x lt. 2 x 8

2,3 x 8

2 x 8

2 x 8

2 x 8

Basi speciali

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

CacaoMix
Universal Base

180/200 x lt.

80/100 x lt.

2 x 8

2 x 8

La gamma delle basi 
bilanciate della Città 
del Gelato spazia dalla 
Base 50 dove il Gelatiere 
professionista può esprimere 
le sue capacità, alle Basi 
più complete alle quali è 
necessario aggiungere pochi 
ingredienti per ottenere 
un gelato perfettamente 
bilanciato e cremoso.

Perfette miscele in polvere, 
da utilizzare a freddo, in 
grado di esaltare tutta la 
freschezza e la genuinità 
della frutta.

Una gamma completa 
di basi per gelato che 
rispettano le richieste di quei 
consumatori particolarmente 
attenti agli aspetti salutistici 
e a gusti raffinati.

Nucleo 30 30 x lt. 2 x 8

Gran Paradiso 125 x lt. 2 x 8

NeveLatte 150 C 150 x lt. latte 2 x 8

NeveLatte 250 C 250 x lt. acqua 2 x 8

NeveLatte Completa 500 500 x lt. di acqua 5 x 4

Sorbetto 50 50 x lt. 2 x 8



Anice Pimpinella Blu
Arachide Pura
Bacino Umbro
Biscotto all’uovo
Bubble Gum Blu
Bubble Gum Rosa

40/50 x lt.

80/100 x lt.

120/150 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3,5 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Caffè “Anniversary 70” Saicaf
Cannella 
Cappuccino
Caramello Amaro
Caramello al sale marino di Trapani “Slow Food”
Cassata Siciliana

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

150/200 x lt.

3 x 2

3,5 x 2

3 x 2

3 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Chocorange
Cacaopast Sugarfree
Cioccolato
Crema Nocciolata Pronta
Crema Nocciolata Bianca
Crema Nocciolata Cioccolato

150/200 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

q.b.

q.b.

q.b.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

5 x 1

5 x 1

5 x 1

Creme Caramel
Creme Caramel Roma
Crema d’uovo
Croccantino al Rhum
Gianduia Torinese
Gianduia Sweet

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3 x 2

3,5 x 2

3 x 2

2,5 x 2

3 x 2

3 x 2

Irish Cream
Liquirizia Superior “Amarelli”
Malaga con uvetta 
Marron Glacé
Mastika (resina)

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3,5 x 2

Paste classiche



Le grandi paste classiche della gelateria rese ancora più 
straordinarie dall’esperienza di Città del Gelato.
Un’altissima qualità di ingredienti, la selezione accurata delle 
materie prime, una ricerca del gusto rendono le nostre paste le 
regine della gelateria.

Pistacchio Garibaldi
Pinolo Puro
Principe Azzurro
Que Bueno
Speculoos Cookie

80/100 x lt.

80/100 x lt.

40/50 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3 x 2

3 x 2

3,5 x 2

3 x 2

3 x 2

Stracciatella di Sicilia
Tiramisù Storico
Torrone
Vaniglia Antica

q.b.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

2 x 2

3 x 2

3 x 2

3,5 x 2

Vaniglia Bianca Tahiti
Vaniglia Bourbon
Zabajone di Marsala

80/100 x lt.

30 x lt.

80/100 x lt.

3,5 x 2

3,5 x 2

3 x 2

Zenzero 80/100 x lt. 3,5 x 2

Zuppa Inglese 35/50 x lt. 3,5 x 2

Menta Piperita 40/50 x lt. 3,5 x 2

Menta Glaciale Bianca
Nocciola Piemonte “IGP”
Nocciola Pura Pesto
Nocciola Pura Chiara
Nocciola Pura Scura
Nocciola Alma Emulsionata

40/50 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3,5 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Nocciola Gold
Pannacotta Piemontese
Pistacchio “Oro di Sicilia”
Pistacchio Puro Pesto

80/100 x lt.

40x50 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3 x 2

3,5 x 2

3 x 2

3 x 2

Pistacchio Puro
Pistacchio Puro Marrone
Pistacchio Puro Salato

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)



Paste frutta
Ace
Amarena
Ananas Gold
Anguria
Arancia Mediterranea
Banana

80/100 liscia

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 liscia

50/60 + 10 gr. acidfrutta

80/100 purea

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Bergamotto
Cocco Asiatico
Cola
Fico d’India
Fragola
Fragolina

80/100 liscia

80/100 con pezzi

80/100 liscia

150/200 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Frutti di Bosco
Frutto della Passione
Lampone
Lime
Limone Campano
Limoncello

150/200 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 liscia

30/50 + 10 gr. acidfrutta

80/100 liscia

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Kiwi
Mandarino
Mango
Mela verde
Melograno
Melone Cantalupo

80/100 con pezzi

80/100 + 10 gr. acidfrutta

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Mirtillo Nero
Mora di Rovo
Pera Williams
Pesca Gialla
Pompelmo Rosa

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 con pezzi

80/100 liscia

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Processo di lavorazione lento ed una selezione accurata delle 
materie prime rendono le paste di frutta della Città del 
Gelato insuperabili.





Biscotto di Meliga “Slow Food” 120/150 x lt. 1 x 6

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Zone di provenienza: Monregalese, Cuneo, Piemonte
Le paste di Meliga sono un biscotto di origine antica, nato per necessità di fronte ad un cattivo raccolto che aeveva fatto salire 
alle stelle il rpezzo del frumento. I fornai cominciarono quindi a mescolare il fior di farina (oggi definito farina 00) con il 
fumetto di mais, cioè la farina ricavata da una antica varietà di mais “ottofile tortonese” macinata finissima.

Castagna di Montella I.G.P. 80/100 x lt. 3 x 2
Zone di provenienza: Montella, Avellino, Campania

La castagna di Montella è stata la prima D.O.C. (ora I.G.P.) applicata ad un prodotto vegetale. 
Sia il frutto che le foglie dell’albero erano un prodotto molto usato nella farmacopea popolare ed oggi trovano largo uso nella 
produzione dolciaria.

Noce Pura di Sorrento 80/100 x lt. 3 x 2
Zone di provenienza: Sorrento, Napoli, Campania

La più pregiata e diffusa varietà campana è la Sorrento, originaria della penisola sorrentina, che col tempo ha dato luogo a 
un’ampia gamma di biotipi. Ai novelli sposi venivano lanciate delle noci in segno beneaugurale, perché considerate 
simbolo di fecondità.

Mandorla di Toritto “Slow Food” 80/100 x lt. con pezzi 3 x 2
Zone di provenienza: Toritto, Bari,Puglia

Cultivar millenaria dalla proprietà nutraceutiche. 
Il gusto è eccellente, intenso e insieme equilibrato ed elegante, con spiccata pastosità e note di burro in chiusura. In più 
ha un alto contenuto in olio e acidi grassi polinsaturi e una bassissima acidità.

Paste classiche



Chinotto di Savona “Slow Food” 80/100 x lt. con pezzi 3,5 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Zone di provenienza: Finale Ligure, Savona, Liguria
Un tempo in molti caffè italiani e francesi, sul banco di vendita, si poteva trovare un vaso dotato di un cucchiaino di 
maiolica pieno di piccoli agrumi verdi immersi nel Maraschino: erano chinotti di Savona, famosi e unici per qualità, 
aroma e ottimi come digestivo.

Fico d’India della valle dell’Etna D.O.P. 120/150 x lt. con pezzi 3,5 x 2
Zone di provenienza: Valle dell’Etna, Catania, Sicilia

Il Monte Etna si fregia del titolo di Patrimonio dell’Umanità Unesco. S
ul suo versante Nord si produce il Fico d’india dell’Etna DOP con le sue cultivar nostrale, sanguigna, 
muscaredda e sciannina.

Gelso Rosso di Sicilia 120/150 x lt. con pezzi 3,5 x 2
Zone di provenienza: Valle dell’Etna, Catania, Sicilia

Le more di gelso rosso sono un vero superfood già decantato da Plinio. 
Infatti racchiudono un tesoro in fatto di antiossidanti, aminoacidi, minerali, 
vitamine e ricordi d’infanzia.

Mandarino Tardivo di Ciaculli “Slow Food” 80/100 x lt. con pezzi 3,5 x 2
Zone di provenienza: Ciaculli, Palermo, Sicilia

Tra le borgate di Ciaculli e di Croceverde Giardina,negli anni ’40, per una mutazione spontanea del mandarino avana, 
nacque una varietà nuova che maturava più tardi tra gennaio e marzo. Un mandarino con pochissimi semi, 
dolcissimo, succoso e dalla buccia fine.

Mela Annurca Campana Rossa del Sud I.G.P. 120/150 x lt. con pezzi 3,5 x 2
Zone di provenienza: Vitulazio, Caserta, Campania

Varietà antichissima dalla buccia liscia e cerosa con polpa bianca e croccante. 
Viene raccolta ancora verde e lasciata maturare su letti di paglia dove assume il colore rossastro 
che la caratterizza.

Pera Signora della valle del Sinni “Slow Food” 120/150 x lt. con purea 3,5 x 2
Zone di provenienza: Rotondella, Matera, Basilicata

Antica varietà di Pera simbolo della difesa della biodiversità nella valle del Sinni.

Paste frutta

Le piccole produzioni tradizionali a rischio di 
estinzione,antiche tecniche di raccolta e lavorazione, il 
desiderio di salvare dall’estinzione razze autoctone e 
varietà di frutta cooperano alla creazione di una linea di 
Paste naturali al servizio del gelatiere attento non solo alla 
qualità del suo gelato ma anche al suo valore etico.





Mandorla di Toritto “Presidio Slow Food”
Mandorla di Toritto con pezzi
Mandorla Pugliese
Mandorla Pugliese con pezzi
Mandorla di Noto

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Mandorla d’Avola
Mandorla Amara
Mandorla Extra Tostata
Pasta al Latte di Mandorla

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

80/100 x lt.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Il terroir Pugliese è il più indicato per dar vita ad una 
Mandorla dalle caratteristiche superlative. Un gusto eccellente 

ed intenso con spiccata pastosità e note di burro in chiusura 
rendono le paste di Mandorla della Città del Gelato un unicum 

aromatico.  Regina tra le cultivar è la Pasta di “Mandorla 
di Toritto”, Presidio Slow Food, vanto produttivo della nostra 

azienda che si fa promotrice della scoperta di una delle 
migliori mandorle al mondo.

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Variegato Mandorla Pugliese
Copertura alla Mandorla

q. b.

q. b.

3 x 2

3 x 2

Topping “Cremino di Mandorla”
Crema Mandorlata Pronta
Aroma Mandorla
Pasta di Mandorla per Granita

q. b.

q. b.

5/10 x lt.

80/100 x lt.

0,8 x 6

3 x 2

0,9 x 6

3 x 2



Variegato Amarena
Variegato Arancio
Variegato Bacio di Dama
Variegato Caffè Croccante
Variegato Cereali all’avena

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

3,5 x 2

3,5 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Variegato Cereali all’avena bianco
Variegato Chocorange

Variegato CioccoRiso
Variegato Cocco
Variegato Dolce di Latte

Variegato English Choco Cookies

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3,5 x 2

1,5 x 4

3 x 2

Variegato Fichi Caramellati
Variegato Fragoline di bosco
Variegato Frutti di bosco
Variegato Gianduja Rock
Variegato Lampone

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

3 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3 x 2

3,5 x 2

Variegato CioccoCocco q. b. 3,5 x 2

Variegato English Cookies q. b. 3 x 2

Le nostre variegature non 
si limitano all’imitazione 
del gusto ma ricercano 
la stessa esperienza 
sensoriale del sapore 
ricercato. Cremose, con 
pezzi o lisce, dai gusti più 
accattivanti.

Variegato Lime
Variegato Liquore Gran Caffè Saicaf
Variegato Mandarino di Ciaculli
Variegato Mango
Variegato Miele

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

3,5 x 2

3 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

3,5 x 2

Variegato Nocciola Chiara
Variegato Nocciolata

Variegato Nocciolata scura
Variegato Noir Orfeo
Variegato Pera

Variegato Que Bueno

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

3 x 2

5 x 1

5 x 1

3 x 2

3,5 x 2

3 x 2

Variegato Sale Rosa Himalaya
Variegato Speculoos Cookie
Variegato Wafer

q. b.

q. b.

q. b.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Variegato Nocciolata bianca q. b. 5 x 1

Variegato Pistacchio Croccante q. b. 3 x 2

Crema noisette
Crema noisette bianca

q. b.

q. b.

3 x 2 

3 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Variegati

Creme al cioccolato 
da utilizzare nelle fontane di cioccolato



Caffè
Cioccolato Bianco
Cioccolato Fondente
Cioccolato Fondente
Cioccolato al Latte

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

3 x 2 

5 x 1

5 x 1

0,8 x 6

5 x 1

Coperture gelato

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.) Serie completa di coperture per gelateria 
dalla struttura lucida e compatta. Ideali 
per decorazione in superficie e internamente 
ma anche per realizzare pezzi duri. 
Croccanti anche sotto zero!

Cioccolato al Latte
Nocciola
Fragola
Limone
Pistacchio

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

q. b.

0,8 x 6

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Linea fast

Biscotto Orfeo
Caffè
Caffè Delattosato
Cheesecake
Cioccolato
Cioccolato Fondente

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua calda

1,4 x 10 

1,4 x 10 

1,4 x 10 

1,4 x 10

1,5 x 10

1,75 x 10

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Cioccolato Bianco
Crema Pasticcera
Fiordilatte
Yogurt
Yogurt Delattosato
Tiramisù

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua calda

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

1,6 x 10

1,4 x 10

1,4 x 10

1,4 x 10

1,4 x 10

1,4 x 10

Vaniglia
Banana

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

1,4 x 10

1,4 x 10

Cocco
Latte di Cocco

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

1,4 x 10

1,4 x 10

Basi ideali per il gelatiere moderno. Una gamma completa di gusti 
pronti all’uso ideali per ottenere, con la sola aggiunta di acqua, un gelato 
cremoso e ricco.

Fragola Senza Derivati Latte

Frutti di Bosco Senza Derivati Latte

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

1,2 x 10

1,2 x 10

Limone Senza Derivati Latte

Limoncello Senza Derivati Latte

Mango Senza Derivati Latte

Mela Verde Senza Derivati Latte

Melone Senza Derivati Latte

Spirulina

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

1,2 x 10

1,2 x 10

1,2 x 10

1,2 x 10

1,2 x 10

1,4 x 10

The Verde
Neutra ( + Pasta )

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

1,2 x 10

1,4 x 10

Frutta conf. 1 + lt. 2 di acqua + 1 lt. frutta 1,2 x 10



Freddo Caffè
Freddo Cioccolato
Freddo Fiordilatte
Freddo Yogurt

conf. 1 + lt. 3 di latte

conf. 1 + lt. 3 di latte

conf. 1 + lt. 3 di latte

conf. 1 + lt. 3 di latte

1 x 16

1 x 16

1 x 16

1 x 16

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

PannaZero
PannaZero Delattosata

CioccoZero

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua

1,4 x 10

1,4 x 10

1,6 x 10

Linea Zero

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Una linea per la linea. Non rinunciare al gelato... provalo senza zuccheri e grassi!

Frescogelato Caffè
Frescogelato Cioccolato
Frescogelato Fiordilatte
Frescogelato Yogurt
Frescogelato Tiramisù
Frescogelato Vaniglia

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

1,4 x 10 

1,5 x 10 

1,4 x 10 

1,4 x 10

1,4 x 10 

1,4 x 10 

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Frescogelato Nocciolino
Frescogelato Cocco
Frescogelato Fragola
Frescogelato Frutti di Bosco
Frescogelato Limoncello
Frescogelato Limone

conf. 1 + lt. 3 di acqua + gr. 500 crema gianduja

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

1 x 10

1,4 x 10

1,2 x 10

1,2 x 10

1,2 x 10

1,2 x 10

Frescogelato Melone
Frescogelato Neutra G.

conf. 1 + lt. 3 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua + gr. 300 pasta

1,2 x 10

1,4 x 10

Frescogelato Neutra Frutta conf. 1 + lt. 3 di acqua + 1 lt. frutta 1,2 x 10

FruttaZero conf. 1 + lt. 2,5 di acqua 1,2 x 10

Creme fredde 
da utilizzare in granitore

Linea Frescogelato 
da utilizzare in macchina soft



Topping

Amarena
Banana
Caffè
Caramello Butterscotch
Cioccolato
Cioccolato Bianco

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

0,8 x 6

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Cioccolato Fondente
Cocco
Crema Mou
Fragola
Frutti di Bosco
Kiwi

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

0,8 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

Mango Alfonso
Melone

q.b.

q.b.

1 x 6

1 x 6

Menta
Miele

q.b.

q.b.

1 x 6

1 x 6

Mora
Nocciolata

q.b.

q.b.

1 x 6

0,8 x 6

Lampone
Pesca
Pistacchio
Tropical
Vaniglia

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

Una serie completa di salse 
per decorare il vostro gelato 
ma anche coppe, caffè e 
cappuccino.



Linea Granite da utilizzare in granitore

Amarena
Arancia
Limone
Melone
Menta
Fragola

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

1 x 20

1 x 20

1 x 20

1 x 20

1 x 20

1 x 20

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

The alla Pesca
The al Limone
Granita Neutra
Sorbetto Neutro

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

conf. 1 + lt. 4/5 di acqua

conf. 1 + lt. 8/10 di acqua

conf. 1 + lt. 3 di acqua

1 x 20

1 x 20

1 x 20

1,2 x 20

Insaporitori per Granite
da utilizzare con Granita Neutra e Sorbetto Neutro

Amarena
Arancia
Caffè
Cola
Fragola
Limone

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Melone
Menta
Angelo Blu
Latte di Mandorla

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

4/5 gr. per 200 cc

1 x 6

1 x 6

1 x 6

1 x 6



Preparati aromatizzati 
e specialità

Caldociocco al latte
Caldociocco bianca
Caldociocco fondente
Caldociocco gianduia

0,500 x 12

0,500 x 12

0,500 x 12

0,500 x 12

Prodotto Imballo (kg x pz.)

200 gr. x lt. di latte

200 gr. x lt. di latte

200 gr. x lt. di latte

200 gr. x lt. di latte

Dosaggio

Cioccolata calda

Crema Pistacchio
Crema Mandorla
Crema Nocciolata
Crema Gianduja

2,5 x 2

2,5 x 2

2,5 x 2

2,5 x 2

Prodotto Imballo (kg x pz.)

20 gr. x porzione

20 gr. x porzione

20 gr. x porzione

20 gr. x porzione

Dosaggio

Caffè al Ginseng Dolce
Caffè al Ginseng amaro

0,500 x 12

0,500 x 12

Prodotto Imballo (kg x pz.)

20 gr. x 100 cc

20 gr. x 100 cc

Caffè all’Orzo
Caffè alla Nocciola

0,500 x 12

0,500 x 12

4/5 gr. x 100 cc

20 gr. x 100 cc

Dosaggio

Caffè al Caramello
Caffè al Guaranà

0,500 x 12

0,500 x 12

20 gr. x 100 cc

20 gr. x 100 cc

Cacao 10/12 Olanda
Cacao 22/24 Olanda
Cacao Flying Dutch
Yogurt Gel
Yogurt Mix
Mascarpone 30

60/80 stemperati a miscela calda

60/80 stemperati a miscela calda

60/80 stemperati a miscela calda

da 25 a 50 x lt.

da 30 a 50 x lt.

30 x lt.

1,5 x 8

1,5 x 8

0,9 x 6

1 x 6

1 x 6

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

CheeseCake 30
Liquirizia in polvere
Panna di Montagna
Caffè Liofilizzato

30 x lt.

60 x lt.

20 x lt.

20 x lt.

1 x 6

1,5 x 8

1 x 12

0,8 x 3

Creme per cornetti, crêpes, waffles

Caffè aromatizzati

Ricotta 30 30 x lt. 1 x 6



Prodotti professionali

AcidFrutta
Destromix
SugarSoft
Mix Proteine
Fiocco (Panna Vegetale per montapanna)

Grasso di Cocco Raffinato 80%

10/20 x lt.

q.b.

30/50 x lt.

da 10 a 50

500 x lt.

q.b.

0,9 x 6

5 x 4

4 x 2

2 x 8

2 x 8

25 x 1

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Latte in Polvere Magro
Latte in Polvere Intero
Sciroppo di Glucosio
Sciroppo di Glucosio Disidratato
Fibra “Inulina”
Isomalto

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

1 x 10

1 x 10

4 x 2

5 x 4

5 x 4

2,5 x 2

Maltitolo
Gelatina Neutra

q.b.

q.b.

5 x 4

3 x 2

Decorazioni e granelle

Riso soffiato ricoperto al Cioccolato Bianco
Riso soffiato ricoperto al Cioccolato
Riso soffiato Tostato
Granella Nocciola Pralinata
Granella di Nocciola
Granella di Pistacchio

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

1 x 10

1 x 10

1 x 6

1 x 8

1 x 4

1 x 4

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Granella di amaretto
Mini Smarties
Cocco Rapè
Scagliette di Cioccolato
Amarene in Sciroppo
Granella di Torrone

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

1 x 6

1 x 6

1 x 6

2 x 8

3,5 x 2

1 x 6

English Cookies in Granella
Speculoos Cookie in Granella

q.b.

q.b.

1 x 6

1 x 6

Linea Dessert

Crema Revolution
Monella
Mousse Neutra
Mix Pan di Spagna
Mix Pan di Spagna al Cioccolato
Montante per Pan di Spagna

350 / 400 x lt. latte/acqua

120 / 150 x lt.

100 x lt. panna

500 x 300 gr. di uova x 60 gr. di acqua

500 x 300 gr. di uova x 60 gr. di acqua

2 / 3 gr. x 100 gr.

12,5 x 1

10 x 1

1 x 6

10 x 1 

10 x 1

3 x 2 

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Semifreddo
Supercrema (Gianduja da forno)

500 gr. x lt. di latte freddo

q.b.

2 x 8

20 x 1



Fast Yogurt
Fast Yogurt Delattosato

Freddo Yogurt
Frescogelato Yogurt

1,4 x 10

1,4 x 10

1 x 16

1,4 x 10

Prodotto Imballo (kg x pz.)

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua 

conf. 1 + lt. 2,5 di acqua 

conf. 1 + lt. 3 di latte

conf. 1 + lt. 3 di acqua

Dosaggio

Linea Yogurt

Caffè
Tropical Fruit
Vaniglia

1 x 6

1 x 6

1 x 6

Prodotto Imballo (kg x pz.)

1 kg. per 1/2 lt. di acqua

1 kg. per 1/2 lt. di acqua

1 kg. per 1/2 lt. di acqua

Dosaggio

Bagne analcoliche

Arancio
Burro

0,8 x 6

0,8 x 6

Prodotto Imballo (kg x pz.)

4/10 x kg. Impasto

4/10 x kg. Impasto

Croissant
Fragole di Bosco

0,8 x 6

0,8 x 6

4/10 x kg. Impasto

4/10 x kg. Impasto

Dosaggio

Aromi

Limone
Panettone

0,8 x 6

0,8 x 6

4/10 x kg. Impasto

4/10 x kg. Impasto

Glasse a specchio

Glassa Amarena
Glassa Arancia
Glassa Caramello
Glassa Cioccolato
Glassa Cioccolato Bianco
Glassa Fragola

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

q.b.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Prodotto Dosaggio Imballo (kg x pz.)

Glassa Lime
Glassa Limone
Glassa Frutti di Bosco

q.b.

q.b.

q.b.

3 x 2

3 x 2

3 x 2

Yogurt Gel
Yogurt Mix
Yogurt Mix 2.0

0,9 x 6

1 x 6

1 x 6

da 25 a 50 x lt.

da 30 a 50 x lt.

da 30 a 50 x lt.

Pistacchio
Mandorla

0,9 x 6

0,9 x 6

4/10 x kg. Impasto

4/10 x kg. Impasto



Agrumandorla

Pasta di Mandorla di Toritto presidio 
Slow Food 

Kg. 3

Variegato Arancio 
Kg. 3,5

Speculoos Cookie in granella
Kg. 2

800A

Pasta Pistacchio Puro
Kg. 3

Ricotta 30 
Kg. 1

Variegato Amarena 
Kg. 3,5

Glassa Amarena
Kg. 3

Sette Segreti

Pasta Nocciola Gold
Kg. 3

Fast Cioccolato Fondente
Kg. 8,75

Variegato Cereali all’Avena
Kg. 6

Glassa Cioccolato
Kg. 3

Speculoos Cookie

Pasta Speculoos Cookie
Kg. 3

Variegato Speculoos Cookie
Kg. 3

Cheesecake

Fast Cheesecake
Kg. 7

Variegato Frutti di Bosco
Kg. 3,5

Cherryland

Pasta Amarena
Kg. 3,5

Variegato Cioccoland 
Kg. 3

Variegato Amarena
Kg. 3,5

Orfeo

Fast Biscotto Orfeo
Kg. 7

Variegato Noir Orfeo
Kg. 3

Black Forest

Fast Cioccolato Fondente
Kg. 8,75

Variegato Amarena
Kg. 3,5

Tiramisù Storico

Pasta Zabajone di Marsala
Kg. 3

Mascarpone 30
Kg. 1

Cacao 22/24
Kg. 1,5

Caramello Belle Epoque

Pasta Caramello al sale marino di 
Trapani “Slow Food”

Kg. 3,5

Crema Nocciolata Pronta
Kg. 5

Variegato Cereali all’Avena
Kg. 3



China
2/F., Flat C, No. 1291 
Zhong Shan Road West

Shangai, 200501
China

magnifico@cittadelgelato.com

Indonesia
c/o PT SACCO INDONESIA
Jln Danau Tamblingan, 206

80228 Sanur, Bali
Indonesia

sacco@cittadelgelato.com

Marocco
Rue Brahim Noukhii 7

quartier Palmier
Casablanca

Marocco
nawal@cittadelgelato.com

Arabia
Abed Al Rahman Bahar Complex, 

Salah Al Din St.
P.O. Box 36812, Dubai,

United Arab Emirates
Tel:  +971 4 269 9808 
Fax: +971 4 266 8630 



Via del Lavoro 6/n Z.I.
70015 Noci (BA) - Italy
Tel. +39 080 4949779
Fax +39 080 2143654

www.cittadelgelato.it




